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Piper verde macinat 40 gr
HERBALSANA

Ingrediente: piper verde-obtinut din”Piper nigrum”.

Piperul verde este recoltat inainte de coacere, apoi este conservat (ca muraturile) in sare si otet sau
deshidratat, uscat. Are o aroma proaspatd, picanta, dar mai blanda decat piperul negru.

Piperul verde este utlizat in marinate, ciorbe, tocanite, supe, sosuri, muraturi, in preparate de carne,
peste. In cantitati mici se poate utiliza si in deserturi.
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