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In pisat 70 gr STEF MAR

Inul se numără printre plantele cunoscute şi folosite
încă din cele mai vechi timpuri: egiptenii îl apreciau
atât pentru fibra sa din care se obţineau ţesăturile,
cât şi pentru virtuţile nutriţionale şi proprietăţile
medicinale.Având un gust dulceag, ce aminteşte de
gustul nucilor, semintele de in ar putea fi considerate
un adevărat răsfăţ pentru papilele gustative.
Seminţele de in au devenit astfel indispensabile
pentru produse de patiserie dintre cele mai diverse şi
pentru amestecurile de cereale nelipsite de la micul
dejun.Produs intr-o unitate care ambaleaza si
proceseaza faina din cereale, mustar, soia, nuci,
alune, seminte de susan, telina! Produsul poate
contine gluten!CONTINE:SEMINTE DE IN TARA DE

ORIGINE:TURCIA..
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